Hovézi ragu na vine

Recepty

Détska party

IOF

60 min

&

4

Budete potrfebovat

hovézi krk 800 g
mrkev 2 ks
petrzel 1 ks
celer 1/4
cibule 2 ks
slanina 150 g

anglicka slanina 150 g



Zampiony 100 g

cervené vino 1/2 1
rajCatovy protlak 2 lzice
Svestkova povidla 2 Izice
brusinkovy kompot 1 IZice
Masox 1 kostka

Priprava receptu

Mrkev, petrzel a celer nakrajime na kostky, dame do hrnce a
orestujeme na oleji. Pfimichame na kousky nakrajenou slaninu. Dale
pfidame 1 cibuli nakrajenou nadrobno, protlak a na kostky nakrajené
maso.

V8e osmahneme, osolime, podlijeme trochou vody, pfidame Masox a
podusime.

Po 30 minutach pfiljeme vino a dusime domékka. Jakmile je maso
méekké, pfidame brusinky, povidla, a kratce povafime.

Maso vyjmeme a zeleninu rozmixujeme. Na panvi osmahneme
nakrajenou anglickou slaninu, Zampiony, druhou cibuli a vmichame do
omacky. Nakonec pfidame podle chuti bazalku.

Podavame s bramborovou kasi.



Masox 6 kostek



